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Szlovékia-MagyarorszéZ’;
Bor és gasztronomia tematikus ttvonala

A Bodrog vélgyének természeti értékei, a Tisza-virdgzds egyedildlld jelensége, a sz6-
I6vel betelepitett lankdk, a borospincék, mind a borvidék gyénydrd szcendridjdnak
része. A Tokaj-Hegyaljai Borvidék 1737 éta a vildg elsé zdrt borvidéke. Magyarorszdg
északkeleti részén, a Zempléni-hegység déli, délkeleti Idbaindl taldlhatd; 87 km hosz-
szusdgban és 3—4 km szélességben foglal helyet, 88124 hektdrnyi teriileten, hdrom
jellegzetes hegy, az abaujszdntdi és a sdtoraljadjhelyi Sdtor-hegy, valamint a tokaji
Kopasz-hegy kozotti hdromszdgben, 27 telepilés hatdrdban. A borvidék riolittufdba
vdjt pincerendszereinek jellegzetes sajdtossdga a pincék faldt vastagon borité nemes
pincepenész, amely a tokaji borok minéségének biztositdsdban fontos szerepet jdt-
szik: emiatt alakul ki az aszabor sajdtos, zamata, s6tét aranysdrga szine. Zdrt borvi-
dékrél Iévén szé, igy csupdn a bejegyzett sz6l6fajtdk termesztése és felhaszndldsa en-
gedélyezett, ugymint a furmint, a hdrslevell, a sdrga muskotdly és a zéta sz6l6fajtdk.
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Pincesor — Kisgéres

Polyhos Szélészek és Bordszok Tarsulata
Cim: Helmeci u. 5/9, 076 52 Kisgéres
(Maly Hores)

Telefon: +421 907 934 660

Honlap: https://www.malyhores.sk/
polyhos-szoleszek-es-boraszok-tarsulata

Q‘ iterreg H

SzIovékia-MagyarorszéZ’;

Kisgéres (Maly Hores) - Szlovakia

Kisgéres hataraban bukkanhatunk ra a kisgéresi pincesorra,
amely a kdrnyék egyik legnagyobb pinceegyiittese. Kilon-
legességét az adja, hogy ezeket a pincéket tobb szaz évvel
ezel6tt vajtak a vulkani tufaba. 83 6nallé pincebejarat ta-
lalhat6 a pincesoron, ezekbdl 364 furat vezet le a mélybe,
és szinte mindegyiknek mas tulajdonosa van. Az itt készi-
tett borok specialitasat az adja, hogy a 10-11 fokos alland6
hémérsékleten az éleszt6gombak lassan dolgoznak, és ez
sajatos izt kolcsondz a bornak.

A térségben a Polyhos Sz6lészek és Boraszok Tarsuldsanak
munkaja szép példaja a helyi 6sszefogas, a tenni akaras és
kreativitas eredményességének. A kisgéresi sz6lészek és
boraszok ugy dontottek, hogy dsszefognak, és egymast ta-
mogatva, kdzos erével képviselik nemes hivatasuk célitizé-
seit. 2015-ben hoztak létre tarsulasukat, amelynek jelenleg
27 borasz tagja van. Mar a megalakulas évében 11 rendez-
vényt szerveztek, 2022-re 15 rendezvényt vettek tervbe. A
géresi boraszok olyan célokat tiztek ki maguk elé, amelyek
nemcsak Kisgéres, hanem az egész Bodrogkdz felemelkedé-
sét szolgalhatjak. Ezek kozott szerepel a sz6lészet meguji-
tasa, a helyi sz6l6fajtak védelme, a boraszat fellenditése, a
szakmaisag novelése, a hagyomanyok megérzése, a gaszt-
roturizmus népszerisitése és a borkultdra apolasa.

Minden év februarjaban sort keritenek a kisgéresi és bod-
rogkozi borok kdstoléjara, amelynek szervezését a Polyhos
Sz6lészek és Boraszok Tarsuldsa vallalta magara. A bordszok
két-harom fajta sajat borral nevezhetnek be a seregszem-
lére. A j6 hangulatrél rendszerint a Borcsak Asszonykérus
és a SzOl6firt helyi citerazenekar, illetve mas meghivott
fellép6k gondoskodnak. Az utébbi években uj, innepi ren-
dezvénnyel béviilt Kisgéres program-kinalata: tavasszal, az
akac viragzasanak idején fesztivalt rendeznek, amelyet a
helybéliek Akacillat fesztival névre kereszteltek el.
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Polgarmesteri Hivatal — Kirdlyhelmec

Millennium tér — Kirdlyhelmec

Szlovakia-Magyarorszag

Kiralyhelmec
(Kralovsky Chlmec) - Szlovakia

Tavaszvaré hangulat, j6 borok, j6 zene és j6 baratok — ilyen
a februéri bormustra Bodrogkéz kdézpontjaban, Kirdlyhel-
mecen. A februdri mustréra a kirdlyhelmecieken kivil a kor-
nyezd kozségekbdl is érkeznek boraszok. A patinas rendez-
vénynek a varosi hivatal épllete ad otthont.

A minden év augusztusaban zajl6é Bodrogkdzi Népmiivésze-
ti Fesztival a Csemadok Orszagos Tanacsa megbizasabél a
Csemadok Kiralyhelmeci Teriileti Valasztmanya, a Bodrog-
kozi és Ung-vidéki K6zmivelddési Intézet, a Kassa megyei
6nkormanyzat kulturalis intézménye és Kisgéres kozség,
illetve a kisgéresi Polyhos Tarsulas kozds szervezésében
zajlik. A nyari fesztivalt immaron huszonkét éve rendezik
meg, helyszine Kisgéres.

A Kiralyhelmecen szeptemberben tartott Bodrogkézi Kul-
turalis Fesztival a varos és a Fels6-Bodrogkoz legnagyobb
szabasu rendezvénye, amely évek 6ta tobb ezer érdekl6d6t
vonz. A valtozatos programok altaldban harom-négy hely-
szinen zajlanak.

Partnerséget épitiink

Lingé-hegy — Bodrogszentes

Pincesor — Bodrogszentes

Szlovakia-Magyarorszag

Bodrogszentes
(Svatuse) - Szlovakia

A telepiilés ma hivatalosan Svdtuse. A falu folé néman
magasodik a Ling6-hegy. Elnevezése a leng6 sz6bdl ered,
ugyanis — mondjék -, ha az ember hanyattfekszik a hegy-
tetdn, és az eget kémleli, az elsuhané felh6k azt a képzetet
keltik benne, mintha maga a hegy mozogna.

A borészattal foglalkoz6 kiralyhelmeci Varga Attila édesap-
ja 1984-ben vette meg els6 sz6l6iltetvényét, kés6bb még
egyet, aztan kovetkezett a tokaji, vagyis a Borsi-Sz6l8ske
kozti szakaszon a déli d(ilEbél szarmazo6 teriilet, azéta bo-
raszkodnak ottis. A kirdlyhelmeci sz6l6ket tobbszér meguji-
tottak, folyamatosan kisérleteznek Gj fajtakkal, mint a rajnai
rizling és a sauvignon blanc. A tokaji terileten a klasszikus
fajtdknal maradnak: furmint, hérsleveld, sarga muskotaly.
Amikor a Joisten j6 évet ad, akkor szeparaltan allitjak el6 a
borokat, amikor rosszabb az id&jaras, és a sarga muskotaly
nagyon érzékeny, akkor egyiitt szlretelik le a termést, és
cuvée-t készitenek bel6le. Ezt a j6l bevalt gyakorlatot a régi
oregektdl lesték el. Aki el6szor jar a vidéken, annak ez a bor
jo kiindulas a fajtdk megismeréséhez.
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Sz6l6ske

Kapcsolat

Szlovakia-Magyarorszag

Sz6loske (Vinicky)
—Szlovakia

A falu a Zempléni-hegység déli lejt6inél fekszik. Az 1273-
bél fennmaradt irdsos feljegyzésekben Sz6l6skét Zeuleus
néven emlitik, mostani elnevezését 1948-ban kapta. A te-
lepilésen a 17. szazadban kezdtek el borkészitéssel fog-
lalkozni; boraikat, ahogyan ma is, a kdrnyékre jellemz6 tufa
fald pincékben érlelték és taroltak.

Az Aranyfirt pincészet Sz6l6ske egyik jonevi csaladi val-
lalkozasa, ahol a boraszoknak mar a harmadik generaciéja
szenteli idejét a borkészitésnek. A pincészet, ahol két bor-
késtolo szoba taldlhatd, bemutatja a telepiilés és kdrnyéke
torténetét, a borkészités metddusat, és a helyi tokaji borfaj-
takat. A borkéstold helyiségek egész évben nyitva vannak,
és hamisitatlan tokaji borokkal varjak a vendégeket, agy-
mint: furmint, harsleveld, sargamuskotaly, édes szamorod-
ni, szaraz szamorodni és egyéb valogatott borok.

A Sz8l6ske Kft. cég a tokaji sz6l6fajtak feldolgozasaval, ter-
melésével, értékesitésével és forgalmazasaval foglalkozik.
Jelenleg a f6 hangsulyt a tradiciékra és a hagyomanyos re-
ceptirak pontos megtartasara fektetik, ami magas minésé-
get biztosit.

A sz6l8skei Arany Puttony panzi6 a gyonyord Tokaji borvi-
déken, a Patkoé holtaganal talalhaté. Ettermiik kinalataban
hagyomanyos zempléni specialitasokat, mingségi tokaji bo-
rokat kinalnak, amelyek a helyi tufa pincék valamelyikében
érlelédtek.

Arany Puttony Panzié (Penzién Zlatd Putria)
Cim: Hlavnd 414, 076 31 Sz6l6ske (Vinicky)

Telefon: +421 0918 625 846

Honlap: http://www.zlataputna.sk
6
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Chateau Grand Bari — Nagybari

Nagybari

Kapcsolat

Cim: Velkd Bara 140, 076 32 Bdri (Bara)
Telefon: +421 56 33379 55

Honlap: https://grandbari.eu/

Szlovakia- Magyarorszag

Nagybari
(Vel'ka Bara) — Szlovakia

Nagybari kdzség sajat bormarkat is teremtett, ezzel is rep-
rezentalva a vidék magas szint borkultarajat. A borbara-
tok mara sikeresen magukéva tették a bortermelés modern
szemléletét, és eloszlattdk a mitoszt, miszerint a tokaji
borok csak nehéz, siiri nedik lehetnek. A boriizletek és a
borokat kinalé éttermek halézataban az inyencek mar érzé-
kelhették, hogy bizonyos, Gjonnan megjelent tokaji borok
izvilaga teljesen eltér a tokajitol megszokottdl. Ezek a sza-
raz, kénnyd, friss és asvanyos borok.

A Chateau GRAND BARI egy Gj bormarka, amely a tokaji
régio dinamikus boraszatat képviseli. Felkeresve a borha-
zat, ahol a neves helyi bor késziil, a vendégeket egykettSre
elvarazsolja a pincészet és udvarhaz latvanya, amelynek
megjelenése, épitészeti jegyei olasz stilust, olasz hangula-
tot arasztanak. Tisztelgés ez az olasz boraszok elétt, akik va-
laha a régmaltban elhoztak a sz6l6termesztés mivészetét a
festdi szépségli Nagybariba. Az épiiletet, amelyet hatalmas,
fest6i latvanyt nydjto, lejtds sz6l6lltetvény vesz koriil, a te-
raszos terepbe siillyesztették.

A panoramat kedvel6ket elblvéli a napsitotte déli lejtd, ki-
latassal a volgyre és a volgy masik oldalan allé Sator-hegy-
re. Leereszkedve a pincébe, a riolittufa anyagi talajban, a
jaratokban tobb szaz méteren sorakoznak a hagyomanyos
hordék, amelyek neddjét minden latogaté megkostolhatja.
A pincészet épiiletében a feldolgozé helyiségek és a kos-
tolé helyiségek mellett egy tokaji kiallitas is talalhaté. A f6
attrakcié egy eredeti, 1873-bol szarmazé borprés, amely
a restauratorok preciz munkajanak készénhetéen korhien
mutatja be a valaha sz6l6firtdk préselésére hasznalt esz-
kozt.

Uj latvanyossag a pincészet altal épittetett harangtornyos
modern kilato, amelyben egy gyonyord, egyedi gyartasa 70
kg-os harang lakik. Az udvarhaz elétti szép sz6kékut is gon-
doskodik arrél, hogy az ide latogatok agy érezzék, valédi
oazisba érkeztek.
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Pincesor — Nagytoronya

Nagytoronya

Kapcsolat
OstroZovic Pincészet

Szlovakia-Magyarorszag

Nagytoronya
(Velka Tria) - Szlovakia

A telepiilést a 13. szazad 6ta tartjak szamon. IV. Béla kiralyt
tekintik a tokaji sz6l6mivelés atyjanak, aki a térséget el-
néptelenitd tatarjaras (1241) utan olasz boraszokat hozott
a lankas hegyek kozé, akik azonnal meglattak a napsiitotte
lejtskben a sz6l6termesztés lehetdségét. Uttdré munkajuk-
kal évszazadokon &t tarté6 hagyomanyt teremtettek. A helyi
tokaji borok elgallitasa 3 sz6l6fajtara épll: furmint, harsle-
veld és sargamuskotély. Ezek késé&i sziiretelésd fajtak, ame-
lyek érlelédésiik soran természetes nemes penészgomba-
val fert6z6dnek meg, igy a sz6l6szemekbél lassan elparolog
a viz, a szem megtdpped, aszisodasnak indul, melynek ké-
vetkeztében a gylimélcs aromésabb, cukorfoka magasabb
lesz. E kedvezd és kivanatos folyamat kialakulasanak alap-
feltétele a Tokaji borvidékre jellemzd, hosszG napsitéses,
hajnali kodos 6sz.

A vidék legismertebb bortermeldi kozé tartozik Jaro és
Jarka OstroZovi€. A rendkivil meleg, széraz, sikvidéki kor-
nyezet({ termelShelyek kozé tartoznak a Makovisko lejtéi,
ahol az OstroZovic sz6l6iiltetvény és pincészet is fekszik. A
teriilet eredeti elnevezése valésziniileg onnan ered, hogy
ezen a domboldalon valaha egy ritka, fehér viragd méak nétt,
amely ma mar csak mutatéban jelenik meg olykor-olykor.
Az OstroZovic pincehalézat kozvetleniil a Tokaj Haz alatt, 13
méter mélységben teril el.

Cim: NiZnd 233, 076 82 Nagytoronya (Velkd Triia)

Telefon: +421 908 996 042

Honlap: https://www.ostrozovic.sk/clanok/kontakt
8
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Szlovakia- Magyarorszag

Satoraljaujhely - Magyarorszag

A satoraljadjhelyi Bodnar Pincészet Borhaz 13. szazadban,
a palos rend altal épittetett patinas pincéje Magyarorszag
legrégebbi épitészeti miemlékei kozé tartozik, 2002-
t6l pedig a Vilagorokség részét képezi. A 8 méter mélyen
fekvé, zegzugos pincedgak falait vastagon boritja a fekete
szind, vattaszer(, nemes pincepenész. Itt taroljak a csalad
Bodnar Pincészet Borhdz - Satoraljatjhely JKincstarat” képezd, muzedlis palackos borokat. A kato-
nas sorokban 3ll6, dreg, penésszel boritott Gvegpalackok,
a ,kucsmas fejedelmek” latvanya leny(gdz6. A pincéhez
szervesen illeszkedik a terméskébdl épitett korszer( fel-
dolgozé, palackoz6 lizem és izlésesen berendezett 40 f6t
befogad6 borkéstolé helyiség, amelyet Radvanyi Gyorgy
Ybl Mikl6s-dijas épitész tervezett. A haz ékessége a fali fu-
Lkében elhelyezett relief, amely Tokaj-Hegyalja véddszent-
jeit, Simont és Jadat abrazolja. A Bodnar Pincészet Borhaz
borainak sikere a kitiné min&ségi sz6l6 alapanyagnak, a ki-
méletes és professzionalis feldolgozasnak és az évszazados
kézmives hagyomanyok tovabb 6rokitésének kdszénhets,
amelyet sikeresen dtvdznek a jelenkor legkorszer(bb tech-

Ungvar pincesor — Satoraljatjhely

Kapcsolat

Bodndr Pincészet Borhdz

Cim: 3980 Sdtoraljaujhely, Pincék vélgye 16.
Telefon: +36 20 405 5007 és +36 30 627 2265
Honlap: https://www.bodnarpinceszet.hu/
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Gombos-hegyi pincesor — Hercegkut

Gombos-hegyi kélvéria — Hercegkut

Képorosi pincesor — Hercegkut

Hercegkat — Magyarorszag

Hercegkdt, a Tokaji Borvidék svab telepiilése, nagy sz6l6-
termesztési maltra tekint vissza. Valaha minden hazhoz
tartozott pince a falu mellett hiz6dé két hires pincesoron.
A ma is all6, védett épitmény-egyiittes kilonleges, egyedi
Osszképet mutat.

A kozség északnyugati peremén helyezkedik el a tébb mint
nyolcvan pincét szamlalé, harom-négy szintes K&porosi
pincesor, délkeleten pedig a kdzel nyolcvan pincét szamla-
L6, négy szinten hiz6d6 Gombos-hegyi pincesor. A pincék
bejaratanak kiképzése altalaban keményebb, andezit k&
boltozatd, beljebb, lejjebb haladva viszont lathatjuk, hogy
a Tokaji Borvidék legtdbb pincéjéhez hasonléan, itt is puha,
riolittufa alapkézetbe vajt jaratokat alakitottak ki a hor-
dok tarolasara. A pincék tobbsége egy vagy két agbéol all,
de akadnak koztiik haromagaak is. Mindkét pincesor a vi-
lagorokség része. A Gombos-hegyi pincesor felett emelke-
dik egy 2004-ben, a hivek &sszefogasanak eredményeként
épilt vallasi emlékhely, a 14 staciobol allé Kalvaria.

Tolcsva

Katolikus templom - Tolcsva

Kapcsolat
Sajgo Pincészet

Cim: 3934 Tolcsva, Tdncsics M. ut 3.

Szlovakia- Magyarorszag

Tolcsva — Magyarorszag

A Tokaj-Hegyalja szivében elhelyezked6 kozség jé borral,
szines programokkal és fest6i tajjal varja vendégeit. A tele-
pilésen minden évben megrendezik a Tolcsvai Borfesztivalt,
amely bepillantast enged a boraszat és borkultdra varazsla-
tos vildgdba. A mara nemzetkozivé nétt fesztival a sz6l6 és
a bor Ginnepe, ugyanakkor salyt fektet a borral kapcsolatos
hagyomanyok felelevenitésére is.

A tolcsvai Sajgd pincészet (Tolcsva-Bor Kft) klasszikus csala-
di vallalkozas, amely 1995-ben indult. Megalakulasat az év-
szazadok alatt a csalddban felhalmozédott, aparél gyerekre
szallé széldvel kapcsolatos tapasztalat, tudas, szakmai sze-
retet és ragaszkodas alapozta meg. Sajgé Gabor és felesége
Kiszely Katalin, a cég alapitéi, az altaluk készitett borokat
1997-t6l sajat palackozasban hozzak forgalomba.

Telefon: +36 47 384 420, +36 47 584 059,

+36 209384 188

Honlap: http://www.sajgopince-tolcsvabor.hu/
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Kapcsolat

Hollokéi Mihdly Pincészete

Cim: 3907 Tallya, Csokonai tér 2
Telefon: +36 47 398 279
Honlap: http://hollokoi.hu/

12

Szlovakia-Magyarorszag

Tallya - Magyarorszag

A falut és kdrnyékét mar az skorban laktak, a 15. szazad-
ban pedig varosként emlitették. A Rakéczi-szabadsagharc
idején Tallya — a Rakéczi-csaldd birtokaként — a kurucok
egyik f6 bazisa volt.

A tallyai Holl6k&i Mihaly Pincészet nagy multra tekint visz-
sza, mar a csalad 6tédik generacidja viszi tovabb. A véllalko-
zas tobb, mint 11 hektar sz6l6teriileten gazdalkodik és csak
a kornyéken &shonos széldfajtakat termeszti, furmintot,
harsleveldt, sarga muskotalyt. Pincéjiik elmondasuk szerint
Otszaz évnél is régebbi. Ebben a reprezentativ, tobb agu,
nemes penésszel boritott fald, patinds pincében mutatjak
be boraikat. Az idelatogatéknak tizenkét féle bort kinalnak,
amelyeket nemzedékek 6ta a hagyomanyok szigord meg-
tartasaval készitenek és klasszikus fahordékban érlelnek. A
vendégek e hatalmas, tekintélyes hordokbél kimérve kos-
tolgathatjak a tokaji nediket, amelyeket rendre a szamo-
rodni, majd az aszu korondz, ekdzben a vendéglaté gazda
izes el6adasaban megismerkedhetnek Tokaj-Hegyalja tor-
ténelmével, hagyomanyaival.
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Szlovakia- Magyarorszag

Szolgaltatasok

Szdllds

Penzién Italia, Hlavna 712, 077 01 Kirdlyhelmec (Kralovsky Chlmec),

+421-905-262 067, http://penzionitalia.sk/;

Arany Puttony Panzié (Penzién Zlaté Putnia), Hlavna 414, 076 31 Sz6l6ske (Vinicky),
+421 0918 625 846, http://www.zlataputna.sk;

Akac Panzi6 (Penzion Agét), Hlavna 102, 077 01 Kiralyhelmec (Krélovsky Chlmec),

+421 908 531 616;

Park Panzi6 (Penzion Park), Ludmila Cabocka, Nova 16/167, 076 35 Szomotor (Somotor),
+421 905 326 193, https://www.obecsomotor.tym.sk/park%20hu.html;

Ilona Panzi6, Velky Kamenec 24, 076 36 Nagykovesd (Velky Kamenec),

+421 915 045 704, http://hu.bodrog-tisa.sk/szallashelyek.phtml?id3=36429;

Borudvar, Helmeci utca 5/9, 076 52 Kisgéres (Maly Hores),

+421 56/628 53 70 https://www.malyhores.sk/borudvar;

Kaland Vendéghaz, 3980 Satoraljadjhely, Thokély u. 21. + 36 70 617;

BoldogK&Haz, 3885 Boldogkdvaralja, Dozsa Gyorgy Ut 1. +36 70 632 2047;

Hotel Bodrog Wellness & Elix Spa, 3950 Sarospatak, Rakéczi Ut 58. +36 70 394 4577;
Virdg vendéghaz, 3958 Hercegkut, Rakéczi Ferenc utca 27.

+36 30 239 1763, https://viragvendeghaz-hercegkut.hu/;

Cziréka Vendéghaz, 3934 Tolcsva, Bajcsy-Zsilinszky utca 5.

+36 30 436 3774, http://www.czirokavendeghaz.hu/kapcsolat.html;

Oroszlanos Borhotel, 3907 Tallya, Rakéczi utca 23. +36 70 323 9592, https://oroszlanos.hu/

Etkezés

Borostyan Etkezde (Restauracia Borostyan), F6 dt (Hlavna) 96, 077 01 Kiralyhelmec
(Kralovsky Chlmec), +421 905 408 214, www.borostyan-chlmec.szm.com;

Oazis Etterem (Restauracia Oaza), Lelesz (Leles), Leleszi hidnal (Lelesky most),
+421905 505 715;

Korona Etterem (Restauracia Korona), F6 utca (Hlavna) 64, 076 36 Nagykévesd

(Velky Kamenec), +421 56/63 77 281;

Baré Etterem (Restauracia Baré), F6 at (Hlavna) 392, 076 31 Bodrogszerdahely

(Streda nad Bodrogom), +421 905 864 500;

Arany Puttony Panzié (Penzién Zlaté Putnia), Hlavna 414, 076 31 Sz6l6ske (Vinicky),
+421 0918 625 846, http://www.zlataputna.sk;

Tulipan Etterem (Restauracia Tulipan), Hrani¢na 16, 076 33 Ujhely (Slovenské Nové Mesto),
+421907 351 210;

A Boros Borbar, 3950 Sarospatak, Rakéczi u. 21. +36 47 658 200 vagy +36 30 514 9693;

13
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Szlovakia-Magyarorszag

*  Grill Godor, 3950 Sarospatak, Rakoczi Ut 63. +36 20 564 40 94;

*  Oroszlanos Borhotel, 3907 Tallya, Rdkéczi utca 23. +36 70 323 9592, https://oroszlanos.hu/;

* Pizza Vita, 3934 Tolcsva, Szabadsag tér 20, +36 20 491 4926, https://www.facebook.com/
PizzavitaO1/;

Egyéb szolgdltatdsok

+  Sétarepiilés: Toth Csaba, Hlavna 218/129, 076 31 Bodrogszerdahely (Streda nad Bodrogom),

+421 905 243 356, alfa.csaba@zoznam.sk;

* Sétahajozas: Lumix Trade spol. s.r.o., +421 56 672 59 07, www.lumixtrade.sk;

* Csénakazas a Bodrog folyén: https://bodrogzug.hu/vizitura;

* Lovaglas: Ilona Panzi6, Velky Kamenec 24, 076 36 Nagykoévesd (Velky Kamenec),
+421 915 045 704, http://hu.bodrog-tisa.sk/szallashelyek.phtml?id3=36429

Partnerséget épitiink P‘ iiterreg H

Szlovakia- Magyarorszag
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Slovenska republika—Mad'arsk;

Tematickd trasa vina a gastronémie

Vinohradnicka oblast Tokaj alebo vindrska oblast Tokaj-Hegyalja je od roku 1737 pr-
vou uzavretou vindrskou oblastou na svete. Vinohradnicka oblast Tokaj je 87 km dlhd
a 3-4 km Sirokd na ploche 88 124 hektdrov, v trojuholniku medzi tromi charakteris-
tickymi horami, vrchom Sdtor v Abaujszdnté a Sdtoraljadjhely a kopcom Kopasz v
Tokaji, na hranici 27 osdd.

Charakteristickym znakom pivnicného systému vindrskeho regiénu vytesaného do
ryolitového tufu je uslachtild pivnicnd pleseri Cladosporium sklepe, ktord husto pokry-
va stenu pivnice, ktord sa (na rozdiel od Botrytis cinerea) vyskytuje iba u nds na svete
avrynskych vinnych pivniciach. Tdto huba zohrdva déleZitu Glohu pri zabezpecovani
kvality tokajskych vin. Kedze ide o uzavretu vindrsku oblast, povolené je len pestovanie
a pouZivanie registrovanych odréd vinic¢a, ako su hrozno Furmint, Lipovina, Muskdt
ZIty a Zéta.
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Slovenska republika—Mad;arsk;

Maly Hores - Slovensko

Kralovsky Chlmec v Zemplinskej Zupe sa v pramenoch
¢asto Praca timu Polyhos je dobrym prikladom uZito¢nosti
chcenia, kreativity a miestnej spoluprace. ZdruZenie vino-
hradnikov a vinarov v Kisgéres bolo zaloZené v roku 2015
a v sticasnosti ma 27 €lenov. UZ v roku vzniku bolo zorga-
nizovanych 11 podujati, tento rok bolo naplanovanych 15
podujati. Vinari z Géres si stanovili ciele, ktoré mézu slazit
vzostupu nielen Kisgéresu, ale celého Bodrogkdzu. Ide naj-
mad o obnovu vinohradnictva, revitalizaciu vinohradnictva,
zvySovanie profesionality, zachovavanie tradicii, propaga-
ciu gastroturizmu a pestovanie kultdry vina.

Koné sa kazdy rok vo februari na ochutnavku vin z Malého
Hore3a a MedzibodrozZia, ktord organizuje ZdruZenie vino-
hradnikov a vinarov Maly HoreS. Do vojenskej prehliadky
mdZu vinari vstapit s 2-3 odrodami vlastného vina. O dobru
atmosféru sa stara Zensky spevacky zbor Borcsak a miestny
citarovy orchester Sz6l6firt, ako aj d'alsi pozvani G¢inkuja-
ci. Potom uz hlavna Gloha patri vinam. Organizatori sa na
kvalitu ani kvantitu vin nestazujd. Podujatia s dobrou at-
mosférou sa ¢oraz viac ozyvajd v médiach aj na socialnych
sietach. V poslednych rokoch sa festival akaciovych kvetov
kona pod nazvom Véna agatu.

Rad pivnic — Maly Hores

Kontakt

Spolok vinohradnikov a vindrov Polyhos
adresa: Chlmeckd 5/9, 076 52 Maly Hores
tel. &islo: +421 907 934 660

web: https://www.malyhores.sk/spolok-vinohradnikov-a-vinarov-polyhos
17
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Kanceldria primatora — Kralovsky Chimec

Namestie milénia — Kralovsky Chimec

M interreg H

Slovenska republika- Madarsko

Kralovsky Chlmec - Slovensko

Jarna atmosféra, dobré vina, dobra hudba a dobri priatelia
- taka je februarova paprika v centre Medzibodrozia. V Me-
dzibodroZi ma vinohradnictvo a vyroba vina dlhd histériu.
Vinohrady na Malych a Velkych horach poskytovali v minu-
losti obZivu niekolkym miestnym rodinam. Hoci dnes Zije
vyrobcov vina menej ako za starych ¢ias, pracuju s rovna-
kym nad3enim ako ich predchodcovia. Okrem Chlm¢anov
do mustry prichadzajd pestovatelia aj z okolitej dediny.
Podujatie hosti budova mestského Gradu. Mali farmari v re-
gione sa mdzu pochvalit vynikajdcou kvalitou produktov. To
vietko chvali pracu tych, ktori obrabajd vinohrady.

Festival ludového umenia MedzibodroZzia z poverenia Na-
rodnej rady Csemadoku organizuje Uzemny vybor Csema-
doku v Kralovskom Chlmci, Kultirne Centrum Medzibod-
rozia a PouZia, Miestny kultdrny Grad Ko3ickej samospravy,
obec Maly Hore$, v Horesi na vonkajSom pédiu pri pivni-
ciach.

MedzibodrozZsky Kultdrny Festival je najvdcsim podujatim
v meste a v Hornom MedzibodroZi, ktoré uz roky pritahu-
je tisice navstevnikov. Pestré programy sa zvycajne konajd
na troch alebo Styroch miestach, s oddelenym priestorom
pre remeselnikov, detské stretnutia, ochutnavky vin a iné
festivalové prvky. V poslednych rokoch sa ponuka pod-
ujati okrem tradi¢nych programov obohatila aj o novinky,
tentokrat sa to viak nepodarilo, aj tak sa oplati zdcastnit sa
festivalu. Snahou organizatorov je, aby festival, zndmy ako
jedine¢na zmes hudby, osobitej atmosféry a gastronémie,
priniesol Ucastnikom ¢o najviac zaZitkov aj v septembri.
Koncerty znamych kapiel, tanecnici, hudobné vystapenia,
ochutnavka vin, herfia, vystava ovocia a zeleniny, remesel-
nici, ohnostroj - teda takmer v3etky atraktivne prvky najde-
te v programovej palete.

Budujeme Partnerstva

Kopec Lingo - Svdtuse

Reformovanej cirkvi — Svatuse

Rad pivnic - Svatuse

M miterreg H

Slovenska republika- Madarsko

Svatuse - Slovensko

Mesto je dnes oficidlne Svdtuse. Nad dedinou mlcky strazZi
kopec Lingo. Nazov je odvodeny od kyvavého slova, preto-
Ze, ako sa hovori, ked'si ¢lovek lahne na vrchol, pohybujice
sa mraky v iom vyvolavajd dojem, Ze sa hybe samotna hora.
Otec Attilu Vargu z Kralovského Chlmca kapil v roku 1984
prva oblast, neskdr dalSiu a potom oblast od juzného vi-
nohradu na Gseku medzi Tokajom, teda Bor3a-Vinicky, a
odvtedy sa tam venujd aj vinarstvu. Vinohrady boli nie-
kolkokrat obnovené, skdsaju sa nové odrody ako Rizling
rynsky a Sauvignon blanc, no v oblasti Tokaja zostavaja pri
klasickych odrodach: furmint, lipa, muskat zlty. Ked' Dobry
Boh dava dobry rok, vina sa vyrabajd oddelene, ked' je hor-
Sie pocasie a zZlty muskat je velmi citlivy, zbieraju sa spolu
a robi sa z toho cuvée. Mimochodom, toto robili starci. Pre
tych, ktori navitevujud vidiek prvykrat, je toto vino dobrym
vychodiskovym bodom pre spoznavanie odrod.
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Vinicky

Kontakt

Penzién Zlatd Putria

adresa: Hlavnd 414, 076 31 Vinicky
tel. Cislo: +421 0918 625 846

web: http://www.zlataputna.sk
20
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Slovenska republika- Madarsko

Vinicky - Slovensko

Obec sa nachadza na juznych svahoch Zemplinskych vrchov.
V 17. storod, ked' sa zacalo s vyrobou tokajského vina, vina
dozrievali v tufovych pivniciach. V dochovanych pisom-
nych zaznamoch z roku 1273 sa obec spomina ako Zeuleus.
Sz616ske (Vinicky) dostalo svoje si¢asné meno v roku 1948.
Aranyfirt je rodinné vinarstvo, kde sa vinari venuja vinar-
stvu uZ tri generacie. Vinarstvo s dvoma degustacnymi
miestnostami prezentuje histériu, vyrobné postupy a ne-
zabudnutelné tokajské vina. V degustacnej miestnosti vin
moZete celoro¢ne ochutnat pravé tokajské vina ako - fur-
mint, lipové listy, muskat Zlty, sladké szamorodni (omsové
vino), suché szamorodni a rozmanité vina. V blizkosti pod-
niku sa nachadza letny altanok, kde sa k vynikajdcemu vinu
a hudbe ponukajd gurmanske 3peciality - to si pikantné

pochutky Zemplénska. V pivnici si klienti mézu uskladnit

svoje vina. Tokajské vina si méZzeme zakdpit v predajni v
sidle spolo¢nosti.

Spolocnost Sz8l8ske Kft. sa zaoberd spracovanim, vyrobou,
predajom a distribdciou tokajskych odréd vinica. V sGcas-
nosti sa pri vyrobe a spracovani tokajskych odréd vinica
kladie hlavny déraz na tradicie a tradi¢né receptdry, ¢o po-

skytuje vysoky stupen sofistikovanosti. Ich cielom je vyvijat

nové technolégie najma v oblasti kvasenia, ktoré pochadza
z vyspelych francdzskych vinarstiev a pokracovat v tradici-
ach a rad by som dosiahol Gcast ,tokajskych® vin na doma-
com a medzinarodnom trhu.

Penzién Arany Puttony- Zlatd putfia sa nachadza v krasnej
vinarskej oblasti Tokaj. ReStauracia ponika tradi¢né zem-
plinske Speciality a kvalitné tokajské vina zrejdce v tufovej
pivnici. Priestory reStauracie ponidkajd mozZnost usporiada-
nia réznych rodinnych oslay, stretnuti, teambuildingovych
programov a akcii. Posedenie na terase s vyhladom na
takzvané Horseshoe Lake, ktoré dostalo svoj nazov podla
svojho charakteristického tvaru. Ponuka komfortne zariade-
né izby a apartmany.

Budujeme Partnerstva

Chateau Grand Bari — Bara

Bara

Kontakt

adresa: Velkd Bara 140, 076 32 Bara
tel. Cislo: +421 56 333 79 55

web: https://grandbari.eu/

M miterreg H

Slovenska republika- Madarsko

Vel'ka Bara - Slovensko

Velka Bara sa prvykrat samostatne spomina v roku 1416 vo
forme ,Nagbary". Vznikla na hraniciach Kisbari kratko pred-
tym podla nemeckého prava. V 14. storoci ho vlastnili rody
Lasztéczi, Vitéz, Holléhazi, Kalnéi, Kupinszky a E6donffy. V
roku 1557 zaplatil dafi z 3,5 porty. Neskor patril Lonyayov-
com a potom v 18. storo¢i rodom Aspermont a Kazinczy. V
roku 1715 bolo v obci 11 neobyvanych a 12 obyvanych do-
mov. V roku 1784 mala 221 obyvatelov v 41 domoch.

V roku 1910 ho obyvalo 387 prevazine Mad'arov. Do roku
1920 patril do okresu Satoraljadjhely Zemplinskej Zupy. V
rokoch 1938 az 1945 bola opat sicastou Mad'arska.
Milovnikov vina uz zaujal moderny pristup k tradi¢nej vy-
robe vina a Uspesne vyvratili mytus, Ze tokajské vina m6zu
byt len tazké, sladké tmely. V sieti vinoték a reStauracii, kde
sa ich vina predavaju, si uz znalci vsimli, Ze ich produkcia je
Gplne ind ako tokajska a ocenuja vina suché, lahké, svieze
a minerélne.

Chateau GRAND BARI je nova znacka vina, ktora reprezentu-
je dynamickeé vinarstvo tokajskej oblasti. V prvom rade nav-
Stevnika ocari architektdra vinarstva s prvkami talianskeho
Stylu. Pocta talianskym vinarom, ktori v minulosti priniesli
do malebnej dedinky Velka Bara vinohradnicke umenie.
Samotna budova je zapustend do terasovitého terénu a je
obklopena obrovskym svahom. Byt pogrand bagrandika
krasny vyhlad na vinice a slne¢na tokajska prirodu. Stovky
metrov tradi¢nych tufovych pivnic sa ukryvaja v pivnicnych
priestoroch pivnice, ktord bude pristupnd vietkym név-
Stevnikom. Okrem vyrobnych priestorov a degustacnych
miestnosti sa vo vinarstve nachadza aj tokajska expozicia.
Hlavnou atrakciou je pévodny vinny lis z roku 1873 — vd'aka
preciznej praci reStauratorov budete moct vidiet skutocny
unikat.

Ked'Ze vinarstvo Chateau GRAND BARI je miestom, kde sa
prelina minulost a buddcnost, chceli sme dorfi zakompo-
novat modernt dominantu. Zvonicu postavili rozhladriu s
krasnym, na mieru vyrobenym 70 kg zvonom.
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Rad pivnic - Velkd Trha

Velka Tina

Kontakt

Vindrstvo OstroZovic

adresa: NiZnd 233, 076 82 Velkd Trria
tel. Cislo: +421 908 996 042

web: https://www.ostrozovic.sk/clanok/

kontakt
22
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Slovenska republika- Madarsko

Velka Trna - Slovensko

Prva zmienka o Tolne v roku 1220 bola Slachtickou dedi-
nou. Spomina sa v roku 1276 ako ,Thorona", v roku 1321
ako ,Turuna“, v roku 1336 ako ,Toroyna", v roku 1441 ako
.Nagythoronya®. V roku 1321 patril Mics banovi, potom v
rokoch 1330 az 1512 clararis zo Sarospataku. V roku 1479
ziskali v osade majetky Semseyovci, 1481 Czeseyovci, 1511
Buttkayovci. A 17-18. V 19. storoci ho vlastnil Aspermont a
v 19. storo¢i rod Széchyovcov. V roku 1715 mala vinaren,
50 neobyvanych a 12 obyvanych domov. V roku 1787 Zilo v
111 domoch 662 obyvatelov. Jeho Velka veZa bola presla-
vena ovocinarstvom este na zaciatku 20. storocia.

Zakladom vyroby tokajskych vin sd 3 odrody vinica: Fur-
mint, Lipovina a Muskat Zlty. Tieto odrody su prirodzene
obdarené tvorbou cibéb, ¢o su zhrozienkované hrozno na-
padnuté uslachtilou plesiou Botrytis cinerea. Tato plesen
rozklada kéru bobul a odparuje vodu. Sastred'uje cukry a
arébmy v hrozienkach. Zakladnou podmienkou pre vznik
cibéb je dlha slnecna, hmlista jesen zrana, typicka pre to-
kajska vinohradnicku oblast.

Jaro a Jarka OstroZovicovci patria medzi najznamejsich vy-
robcov vina v regidne. Ich siet chodieb a pivnic je preska-
mané priamo pod Tokajskym domom, v hibke 13 metrov.
Straz IV. Socha krala Bela, otca tokajského vinohradnictva.
Po tatarskom vpade (1241), ktory vyludnil celé juzné Slo-
vensko, sem priviedol aj talianskych vinarov. OkamZite spo-
znali bohatstvo slne¢nych svahov a rozvinuli staro¢nd tradi-
ciu. ARC. Béla preslavil Tokaj vo svete a zveril mu podzemie.
Ich vinohrady sG obhospodarované prostrednictvom integ-
rovaného vinohradnickeho systému, ktory zahffia ochran-
né opatrenia na kontrolu Skodlivych faktorov. Na udrzanie
Skodcov pod prahom ekonomickej Skodlivosti sa pouZivajd
ekonomicky, ekologicky a toxikologicky prijatelné metédy.

Medzi mimoriadne teplé, suché, niZinné biotopy patria
svahy Makoviska, kde sa nachadza vinohrad a jeho okolie.
P6évodny nazov miesta pravdepodobne vyplyva z toho, Ze
na tomto Ubodi kedysi vo velkom rastol vzacny bielokvety
mak. Pre rozsiahle terénne Gpravy z minulého storocia je
dnes vzacny.

Budujeme Partnerstva

Vindrstvo Bodndr — Satoraljatjhely

Rad pivnic Ungvér - Satoraljadjhely

Kontakt

M miterreg H

Slovenska republika- Madarsko

Satoraljadjhely — Mad'arsko

Tradi¢na pivnica Vinarskeho domu Bodnér bola postavend
v 13. storodi. Bol postaveny v 16. storoci radom pavlinoy,
ktory je jednou z najstarSich architektonickych pamiatok
v Madarsku a od roku 2002 je stcastou svetového dedic-
stva. Steny cik-cak pivnic s hibkou 8 metrov sd husto po-
kryté ¢iernou pivni¢nou plesiou. Tu uchovavame rodinnd
.pokladnicu™ muazejnych flaskovych vin. Flase potiahnuté
plesfiou vo vojenskej zostave maja Uzasny vyhlad na ,ma-
mie princov". Neodmyslitelnou sicastou pivnice je mo-
derne spracovang, stacacia a vkusne zariadena degustacna
miestnost pre 40 oséb, ktord navrhol Gydrgy Radvanyi,
oceneny architekt Ybl. Klenotom domu su svati patréni To-
kaja-Hegyalja, Simon a Jida, umiestneni v nastennej badke.
Za uspechom vin Vinarskeho domu Bodnar stoji vynikajica
surovina, Setrné spracovanie hrozna, starocné remeselné
tradicie a najmodernejsia technolégia sicasnosti.

Vindrstvo Bodndr (Bodndr Pincészet Borhdz)

adresa: 3980 Sadtoraljaujhely, Pincék vélgye 16.
tel. Cislo: +36 20 405 5007 és +36 30 627 2265

web: https://www.bodnarpinceszet.hu/
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Pivnica Gombos-hegy — Hercegkut

Gombos-hegy Kielvaria — Hercegkut

Pivnica Képorosi —

Hercegkut

M diterreg H

Slovenska republika- Madarsko

Hercegkat — Mad'arsko

Hercegkat, 3vabsky obec vo vinohradnickej oblasti Tokaj,
ma dlhad histériu. Kazdy dom mal pivnicu na radoch pivnic
vedla dediny, ktoré tieZ vykazujd jedine¢ny celkovy obraz.
Na severozdpadnom okraji obce sa nachadza troj- alebo
Stvorposchodova pivnica Képorosi s viac ako osemdesia-
timi pivnicami a na juhovychode Stvorposchodova pivnica
Gombos-hegy s takmer osemdesiatimi pivnicami. Vo vstup-
nej Casti pivnic sa zvycajne stretdvame s tvrdsimi, andezito-
vymi klenbami, ale ak ideme d'alej, mdZeme vidiet, Ze — ako
vacsina pivnic v Tokajskej vinohradnickej oblasti - je v ska-
le vytesany makky, ryolitovy tuf. Vacsina pivnic pozostava
z jednej alebo dvoch vetiey, ale si medzi nimi aj tri vetvy.
Oba pivni¢né rady sd sdcastou svetového dedicstva. Nad
pivnicou Gombos je ndboZensky pamatnik, 14-stanicova
kalvaria, postavena v roku 2004 ako vysledok zjednotenia
veriacich.

Budujeme Partnerstva

Tolcsva

Katolicky kostol - Tolcsva

Kontakt

Vindrstvo Sajgé (Sajgé Pincészet)
adresa: 3934 Tolcsva, Tdncsics M. ut 3.

M miterreg H

Slovenska republika- Madarsko

Tolcsva — Mad'arsko

Dedinka, ktora sa nachadza v srdci tokajského predhoria,
ocakava svojich milych hosti pestrym programom a ma-
lebnou krajinou. Kazdorocne sa v osade kond Festival vina
Tolcsva, ktory umozZiuje nahliadnut do nadherného sveta
vyroby vina. Festivalom, ktory sa uz stal medzinarodnym,
sa snazia prejavit uctu k hroznu a vinu, ako aj zachovéavat
tradicii.

Vinarstvo Sajgé je klasicky rodinny podnik. Jeho vznik v
roku 1995 bol zaloZeny na vedomostiach, profesionalnej
laske, skdsenostiach a pripdtanosti, ktoré sa odovzdavali z
otca na dieta v priebehu storoci. Gabor Sajgé a jeho manzel-
ka Katalin Kiszely zaloZili Tolcsva-Bor sro na Gpati Tokaja, v
obci Tolcsva. Vina, ktoré vyrabajd, sa od roku 1997 predava-
ja vo vlastnych flasiach. Dnes sa ich dcéra Krisztina aktivne
zapaja do prace a rozvoja Vinarstva, je uZ Stvrtou genera-
ciou. Tradi¢né tokajské odrody vinica (furmint, lipa, muskat
Zlty) sa dnes pestuju na 17 hektaroch, takZe vyber najvhod-
nejsich vyrobnych oblasti a doplnenie ich zasob hroznom z
kontrolovanych oblasti je velmi dosledné.

tel. Cislo: +36 47 384 420, +36 47 584 059,

+36 209384 188

web: http://www.sajgopince-tolcsvabor.hu/
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Kontakt
Vindrstvo Mihdlya Hollékéiho (Hollokéi Mihdly Pincészete)

adresa: 3907 Tdllya, Csokonai tér 2

tel. Cislo: +36 47 398 279

web: http://hollokoi.hu/
26
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Tallya - Mad'arsko

Uzemie bolo osidlené uz od praveku. Ako mesto sa spomina
uz v 15. storoci. Pomenovany bol pravdepodobne po fran-
clzsky hovoriacich pristahovalcoch, ktori sa v oblasti usa-
dili po tatarskom vpade. Nazov pochdadza z francizskeho
slova ,taille" (rezat, kl¢ovat), ¢o pravdepodobne odkazuje
na skutocnost, Ze ker na svahu bol vycisteny pred vysadbou
vinic \ stredoveku tu stal aj hrad no v 16 storoEi stali uz
pokyn Zsuzsanny Lorantffyovej. Pocas Rakécziho vojny za
nezavislost bola Tallya - ako majetok Rakécziovcov - jednou
z hlavnych zakladni kurucov. Po roku 1711 rodina strati-
la Tallyu a bola vo vlastnictve Bretzenheinovcov a potom
S6halmiovcov.

Rodinné vinarstvo Holl6kdi Mihaly vedie uZ piata genera-
cia rodiny. Hospodarime na viac ako 11 hektaroch vinic a
pestujeme iba pévodné odrody vinica (furmint, lipa, muskat
Zlty). V nasej reprezentacnej pivnici, ktord ma viac ako pat-
sto rokov, predstavujeme nasim milym hostom nase vina

vyrobené z tychto odrdd vinica. Navstevnici m6zu ochutnat

dvanast druhov vin, ktoré uz generacie varime v klasickych
drevenych sudoch. Po degustacii vina moZete pokracovat v
ochutnavani pokladov Tokaja - Hegyalja v krasne upravenej
zahradnej miestnosti alebo vo vinarni v pivni¢nej pobocke.
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Sluzby
Ubytovanie

* Penzion Italia, Hlavna 712, 077 01 Kralovsky Chlmec, +421-905-262 067,
http://penzionitalia.sk/;

* Penzién Zlata Putiia, Hlavna 414, 076 31 Vinicky, +421 0918 625 846,
http://www.zlataputna.sk;

* Penzion Agét, Hlavna 102, 077 01 Kralovsky Chlmec, +421 908 531 616;

* Penzién Park, Ludmila Cabocka, Nova 16/167, 076 35 Somotor, +421 905 326 193,
https://www.obecsomotor.tym.sk/park%20hu.html;

*  Panzion llona, Velky Kamenec 24, 076 36 Nagykovesd (Velky Kamenec),
+421 915 045 704, http://hu.bodrog-tisa.sk/szallashelyek.phtml?id3=36429;

*  Borudvar, Helmeci utca 5/9, 076 52 Kisgéres (Maly Hores), +421 56/628 53 70
https://www.malyhores.sk/borudvar;

» Kaland Vendéghaz, 3980 Satoraljadjhely, Thokdly u. 21, +36 70 617 8881.

* BoldogKéHaz, 3885 Boldogkdvaralja, D6zsa Gyorgy Gt 1. +36 70 632 2047

* Hotel Bodrog Wellness & Elix Spa, 3950 Sarospatak, Rakoczi Gt 58. +36 70 394 4577

» Virdg vendéghdz, 3958 Hercegkut, Rakéczi Ferenc utca 27. +36 30 239 1763,
https://viragvendeghaz-hercegkut.hu/;

* Czir6ka Vendéghaz, 3934 Tolcsva, Bajcsy-Zsilinszky utca 5. +36 30 436 3774,
http://www.czirokavendeghaz.hu/kapcsolat.html;

* Oroszlanos Borhotel, 3907 Tallya, Rakéczi utca 23. +36 70 323 9592, https://oroszlanos.hu/.

Restaurdcie

Borostyan Etkezde (Re3tauracia Borostyan), F6 Gt (Hlavna) 96, 077 01 Kiralyhelmec
(Kralovsky Chlmec), +421 905 408 214, www.borostyan-chlmec.szm.com;

*  Oazis Etterem (Re3tauracia Oaza), Lelesz (Leles), Leleszi hidnal (Lelesky most),
+421 905 505 715;

+  Korona Etterem (Restauracia Korona), F6 utca (Hlavna) 64, 076 36 Nagykévesd
(Velky Kamenec), +421 56/63 77 281;

*  Baro6 Etterem (Restauracia Baro), F6 Gt (Hlavna) 392, 076 31 Bodrogszerdahely
(Streda nad Bodrogom), +421 905 864 500;

*  Arany Puttony Panzi6 (Penzién Zlata Putiia), Hlavna 414, 076 31 SzGl&ske
(Vinicky), +421 0918 625 846, http://www.zlataputna.sk;

*  Tulipan Etterem (Restauracia Tulipan), Hrani¢na 16, 076 33 Ujhely
(Slovenské Nové Mesto), +421 907 351 210;

* ABoros Borbar, 3950 Sarospatak, Rakoczi u. 21. +36 47 658 200 vagy +36 30 514 9693;
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*  Grill G6dor, 3950 Sarospatak, Rakéczi Ut 63. +36 20 564 40 94;

* Oroszlanos Borhotel, 3907 Tallya, Rakéczi utca 23. +36 70 323 9592, https://oroszlanos.hu/;

* Pizza Vita, 3934 Tolcsva, Szabadsag tér 20, +36 20 491 4926,
https://www.facebook.com/Pizzavita01/.

Iné sluzby

»  Pesilet: Csaba Toth, Hlavnd 218/129, 076 31 Streda nad Bodrogom,
+421 905 243 356, alfa.csaba@zoznam.sk;
*  Plavby: Lumix Trade spol. s.r.o., +421 56 672 59 07, www.lumixtrade.sk;
+  Clnkovanie na rieke Bodrog: https://bodrogzug.hu/vizitura;
* Jazdenie na koni: Panzion Ilona, Velky Kamenec 24, 076 36 Velky Kamenec,

+421 915 045 704, http://hu.bodrog-tisa.sk/szallashelyek.phtml?id3=36429.
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Tematikus utak
a Bodrogkozben és a Zemplénben

A fuzetek az Also- és Fels¢-Bodrogkdz, illetve Zemplén
Magyarorszaghoz és Szlovékiahoz tartozo tertleteinek
felfedezéséhez, értékeinek megismeréséhez ajanlanak
tematikus Utvonalakat és praktikus informdcidkat a
torténelmet, az egyhdzmdivészetet, a kulturat, a mdvé-
szeteket, a természetjarast és gasztrondmiat kedveld
turistdk szamara.

Természeti turizmus
Torténelmi 6rokség

Vallasi turizmus

Kulturdlis 6rokség

Epitett 6rokség

Mvészeti értékek

Muzeumok

Nyelvi- és irodalmi 6rokség
Bor- és gasztrondmia turizmus
Rendezvények

Tematické trasy
v Bodrogkozi a Zempline

BrozUry ponukaju tematické trasy a praktické infor-
méacie pre turistov, ktori maju radi histériu, kultdru,
sakrdlne umenie, vychadzky do prirody a gastrondémiu,
aby spoznali a spozndvali hodnoty MedzibodroZia a
Dolného a Horného Zemplina na obidvoch stranach
hranice.

Prirodny turizmu

Turizmus historického dedicstva
Cirkevny turizmus

Kultdrne dedi¢stvo

Turizmus stavebného dedicstva
Umelecké hodnoty

Muzea

Jazykové a literdrne dedic¢stvo
Vinna turistika

Festivaly, podujatia

A kiadvany tartalma nem feltétlentl képviseli az Eurdpai Unié hivatalos alldspontjat.
Obsah tejto publikdcie nemusi nevyhnutne predstavovat oficidlne stanovisko Eurépskej Unie.
The content of this publication does not necessarily represent the official position of the European Union.

Felelés kiado « Zodpovedny vydavatel: Demeter Szilard - Pet6fi Irodalmi Muzeum - Literdrneho muzea Petéfiho
Budapest, 2022.
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